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2024 年第 4 期 总第 73 期

区域分类

用餐区域

厨房区域

公共区域

辅助区域

注1：食品处理区应设置在室内，厨房专间、冷食制作间、餐用具洗消间应单独设置。

注2：各类功能区和用房可根据需要增添、删减或合并在同一空间。

各类功能区及用房

公共用餐区、包间等

1.主食加工区（间）包括：主食制作、主食热加工区（间）等。

2.副食加工区（间）包括：副食粗加工、副食细加工、副食热加工区（间）等。

3.厨房专间包括：凉菜间、面点间、生料间等。

4.其他区域包括：备餐区（间）、餐用具洗消间、餐用具存放区（间）、清洁工具存放区（间）等。

门厅、过厅、等候区、休息室、公共卫生间、点菜区、饭票（卡）出售（充值）处等。

食品仓库（包括主食库、蔬菜库、干货库、冷藏库、调料库等）、非食品仓库、办公用房及工作人员更衣间、淋浴间、卫生

间、清洁间、垃圾间等。
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